!
Kiirbiscremesuppe
( mit Rahmhaube, Kurbiswirfeln und Kirbiskerne )
12.50

Herbstsalat
(Nisslisalat mit Ei, Speck, Klrbiskernen, Cherrytomaten und Pilzen)
14.50

Hauptspeisen

Hirschpfeffer
(mit Rotkraut, Marroni, Rosenkohl, Glihweinbirne und Spé&tzli)
35.50

Cordon Bleu
(mit Hirschrohschinken, Kase, Birne dazu Pommes-Frites und Rotkraut)
40.50

Rehschnitzel
(mit Rotkraut, Marroni, Rosenkohl, Glihweinbirne und Spé&tzli )
42.50

Wildschweingulasch
(mit Rotkraut, Marroni, Rosenkohl, Glihweinbirne und Spé&tzli)
35.50

Linguine Reh
(Linguine, Rehfleisch, Kiirbis-Rahmsauce, Rosenkoh! und Pilzen)
30.50

Herbstteller vegetarisch
(Rotkraut, Marroni, Rosenkohl, Gliihweinbirne, Spétzli und Pilzrahmsauce)
30.50

Weinempfehlung

24 Carati Rosso Tenuta Antonini

58.00 / 8 dI

%k %k >k 3k %k

Chateau Cap de Faugeéres

63.00 / 8.50dl

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
Herkunft: Schwein CH, Wild CH,HU,AT




